
Speisekarte

Genießen Sie dazu unsere 
erlesenen Weine sowie unsere 
erfrischenden Cocktails und 

Bierangebote oder probieren Sie 
unsere leckeren Heißgetränke!

Allergene: (A) = Weizen, (B) = Roggen, (C) = Gerste, (D) = Hafer, (E) = Krebstiere, (F) = Eier, (G) = Fische, (I) = Schalenfrüchte, (J) = Sojabohnen, (K) = Milch, (L) = Lupinen, (M) = Konservierungsstoff, (N) = Farbstoff (M) = Geschmacksverstärker.  Wenn Sie detailliertere Informationen wünschen wenden Sie sich bitte an unser Personal

Suppen / Sopas
1. Sopa de tomate 
     Tomatensuppe                                          7,90 

2. Sopa de marisco 
     Suppe mit Meeresfrüchten                     11,90 
3. Sopa de tiempo 
     Suppe der Saison                                      8,90

Salate / Ensalada
4. Ensalada del tiempo 
     gemischter Salat der Saison                     6,90 

5. Ensalada del tibia de 
verdura con queso 

     gemischter Salat mit gegrilltem 
Gemüse und Käse                                  11,90 

6. Ensalada caesar con pollo 
     Klassischer Caesar-Salat mit Hähnchen 12,90 

7. Ensalada mixta con bonito 
     Gemischter Salat mit Thunfisch-Filet      14,90 

8. Ensalada de gambas 
con aguacates 

     Gemischter Salat mit Garnelen  
     und Avocado                                          15,90 

9. Ensalada mixta con pulpo 
     Gemischter Salat mit Oktopus              16,90 

10. Ensalada con queso de cabra 
y bacon 

       Salat mit Ziegenkäse und Speck          14,90 

Hähnchen / Pollo

15. Pechuga de pollo 
con salsa de champiñones 

        Hähnchenbrust mit Champignons 
in Sahne-Sauce 
inkl. frischer Beilage der Woche           16,90 

16. Pechuga de pollo 
con salsa de boletus y nata 

        Hähnchenbrust mit Steinpilzen 
in Sahne-Sauce 
inkl. frischer Beilage der Woche           17,90 

17. Pechuga de pollo al estilo vienese 
        Gratiniere Hähnchenbrust mit Champignons 

in Sahne-Sauce mit Kartoffeln              17,50 

18. Pechuga de pollo con chorizo y 
verdura 

        Hähnchenbrust mit Chorizo und 
frischem Gemüse und Kartoffeln          18,90 

19. Rollto de pollo relleno 
con queso y serrano 

        Hähnchenbrust-Roulade mit Käse 
und Serrano-Schinken in Tomatensauce 
inkl. frischer Beilage der Woche           23,90 

20. Rollto de pollo relleno con bacon 
y queso 

        Hähnchenbrust-Roulade mit Speck und Käse 
inkl. frischer Beilage der Woche           21,90 

21. Rollto de pollo relleno con pulpo 
        Hähnchenbrust-Roulade mit Oktopus 

und Käse im Rahmspinatbett 
inkl. frischer Beilage der Woche           25,90 

22. Magret de pato con salsa de higos 
        Entenbrustfilet mit Feigensauce 

inkl. frischer Beilage der Woche           26,90

Schwein / Cerdo
23. Solomillo de cerdo a la brasa 
        Gegrilltes Schweinefilet 

inkl. Beilage der Woche                        13,90 

24. Lomo de cerdo a la brasa 
        Gegrillter Schweinerücken 

inkl. Beilage der Woche                        13,90 

25. Chuleta de cerdo a la brasa 
        Gegrillter Schweinenacken 

inkl. Beilage der Woche                        13,90 

26. Escalope de cerdo 
        Schweineschnitzel 

mit Beilage der Woche                         15,90 

38. Parillada de carne 
        Gemischte Grillplate mit Hähnchen, 

Schweinefleisch, Rind, 
inkl. Beilage der Woche              19,90 

 Platte für 2 Personen                          32,90 
 Platte für 4 Personen                          64,90 

Iberische Schwein / 
Cerdo iberico

Spezialitäten

39. Solomillo de cerdo iberico 
con gambas 

        Iberico-Schweinefilet mit Garnelen 
in Tomatensauce und gerösteten Mandeln, 
inkl. Beilage der Woche                       27,90 

40. Solomillo de cerdo iberico 
en salsa de queso azul 

        Iberico-Schweinefilet mit Gorgonzola- 
Käsesauce inkl. Beilage der Woche      25,90 

41. Secreto iberico a la parrilla 
con salsa pimiento verde 

        Das iberische Geheimnis mit grüner 
Pfeffersauce, inkl. Beilage der Woche     29,90 

42. Costillas de cerdo iberico 
        Iberische Rippchen in Barbeque-Sauce 

inkl. Beilage der Woche                       22,90 

43. Cachopo de tenera con jamon y queso 
       Paniertes Rindfleisch gefüllt 

mit Schinken und Käse, 
inkl. Beilage der Woche                        26,90 

44. Cachopo de pollo con jamon y queso 
       Paniertes Hähnchenfilet gefüllt 

mit Schinken und Käse, 
inkl. Beilage der Woche                        18,90

Wie alle alten Schweinerassen hat auch das Ibérico-Schwein die naturgegebene Befähigung wertvolles Fett intramuskulär einzulagern. Dieses gibt ihrem 
Fleisch ein gewisses Eigenaroma und hält es auch nach dem Braten noch zart und saftig. Durch einen hohen Anteil ungesättigter Fettsäuren im Fleisch, 
wie sie auch in Olivenöl vorkommen, wird das Ibérico Schwein von „echten Fans“ des Jamón Ibérico auch „Olive auf vier Beinen“ genannt. 
Das Besondere am Iberico-Schwein ist die Ernährungsweise. Diese Tiere fressen freilebend in der Natur Eicheln, Gräser und Kräuter; dadurch erhält das 
Fleisch seinen typischen nussigen Geschmack.

Rind / Ternera
45. Entrecot de ternera a la parilla 
        Gegrilltes Entrecôt, 

inkl. Beilage der Woche                      26,90 
46. Solomillo de ternera a la brasa 
        Gegrilltes Rinderfilet  

inkl. Beilage der Woche                     30,90 

47. Solomillo de ternera 
con salsa de pimenta verde 

        Gegrilltes Rinderfilet mit grüner Pfeffer-
sauce inkl. Beilage der Woche           33,90 

48. Solomillo de ternera 
con salsa de queso azul 

        Gegrilltes Rinderfilet mit Gorgonzola-Sauce 
inkl. Beilage der Woche                     33,90 

49. Solomillo de ternera 
con verdura 

        Rinderfilet mit Tomatensauce und Gemüse-
gratin, inkl. Beilage der Woche          33,90 

50. Solomillo de ternera con pulpo 
        Rinderfilet mit Oktopus in weißer Sauce 

mit Steinpilzen in Sahnesauce, 
inkl. Beilage der Woche                     37,90 

51. Solomillo de ternera 
con salsa de vino 

        Gegrilltes Rinderfilet in Weinsauce, 
inkl. Beilage der Woche                     33,90 

Argentinisches Rindfleisch ist besonders saftig sowie zart im Geschmack 
und gleichzeitig fest in der Konsistenz. Die Rinder grasen in der berühmten 
argentinischen Pampa traditionell unter freiem Himmel und haben viel 
Auslauf – ein wichtiger Grundstein für hochwertiges Fleisch.

Fisch / Pescado
52. Merlusa con salsa mojo verde 
        Seehecht mit grüner Paprikasauce      17,90 
53. Gallineta nórdica 

con salsa mojo rojo 
        Rotbarsch mit roter Paprikasauce        17,90 

54. Bacalao a la riojana 
        Kabeljau nach Rioja-Art                       19,90 
55. Lubina a la pil-pil 
        Wolfsbarsch-Filet mit Petersilie, Chilischoten 

und Knoblauch, 
inkl. Beilage der Woche                       19,90 

56. Rodaballo 
con almejas y gambas 

        Steinbutt mit Muscheln und Garnelen, 
inkl. Beilage nach Wahl                        27,90 

57. Fritura de Pescado 
        frittierter gemischte Fischplatte 

für 2 Personen                                     32,00 

Reisgerichte / 

Arroz
58. Arroz con pechuga 

de pollo y boletus 
        Reis mit Hähnchebrust 

und Steinpilzen                                15,90 
59. Arroz a la marinara 
        Reis mit Seefrüchten                           17,90 

60. Arroz con gambas y brocoli 
        Reis mit Garnelen und Brokoli             17,90 

61. Arroz con solomillo 
de cerdo y champiñones 

        Reis mit Schweinefilet 
und Champignons                                16,90 

62. Arroz con costillas 
de cerdo y chorizo 

        Reis mit Rippchen und Chorizo-Wurst 17,90

Kindergerichte/ 

Plato de ninos
66. Arroz a la cubana 
        Reis mit Tomatensauce und Spiegelei    8,90 

67. Palitos de pollo con patatas 
        Hähnchensticks mit Pommes                 9,90

63. Hamburgesa de tenera 
       Premium-Burger mit Rindfleisch          13,90 

64. Hamburgesa del chef 
       Chef-Burger mit Rippchen                    13,90 

65. Hamburgesa de pollo crujiente 
Crispy Chicken-Burger 11,90

Burger /  

Hamburgesas

68. Patata frita 
        Pommes-Frites                                       3,90 

69. Patata dulces frita 
        Gebratene Süßkartoffel                          4,90 

70. Gratinado de verduras con queso 
        Gemüsegratin mit 4 Käsesorten             6,90 

71. Verdura a la parilla 
        Gegrilltes Gemüse                                  5,90 

72. Baby-Patatas con herbas frescas 
        Baby-Kartoffeln mit frischen Kräutern    4,50 

73. Arroz con verdura del tiempo 
        Reis mit frischem Gemüse der Saison    5,90

Beilagen / 

Guarniciones

Desserts / Postres
74. Volcan de chocolate 

con helado de vainilla 
        Schokoladenkuchen mit Vanille-Eis        8,90 

75. Crema catalana 
        Gebrannte Creme auf katalonische Art   4,90

11. Pechuga de pollo a la brasa 
        Gegrillte Hähnchenbrust  

inkl. frischer Beilage der Woche           13,90 

12. Escalope de pollo 
        Hähnchenschnitzel inkl. frischer Beilage 

der Woche                                           14,90 

13. Pechuga de pollo al ajillo 
        Hähnchenbrust-Roulade in Wein-Knoblauch-

Sauce inkl. frischer Beilage der Woche   15,90 

14. Pechuga de pollo con salsa de mango 
        Hähnchenbrust mit Mango-Mandelsauce 

inkl. frischer Beilage der Woche           16,90

27. Chuleta de cerdo a la riojana 
        Gegrillter Schweinenacken mit roter Paprika in 

Weißweinsauce inkl. Beilage der Woche 18,90 
28. Solomillo de cerdo con 

champñones y nata 
        Schweinefilet mit Champignons 

in Sahnesauce inkl. Beilage der Woche18,90 

29. Solomillo de cerdo con 
salsa de queso azul 

        Schweinefilet mit Gorgonzola-Sauce, 
inkl. Beilage der Woche                        18,90 

30. Solomillo de cerdo 
en salsa stroganoff 

        Schweinefilet à la „Stroganoff“, 
inkl. Beilage der Woche                        19,90 

31. Seranito iberico  
        gratinierter Schweinerücken 

mit Serrano-Schinken 
und Tomate, inkl. Beilage der Woche    18,90 

32. Escalopines de lomo 
con champiñones y nata 

        Schweinerücken mit Champignons 
in Sahnesauce inkl. Beilage der Woche18,90 

33. Escalopines de lomo 
con salsa riojana 

        Schweinerücken mit Paprika in Weißwein-
sauce inkl. Beilage der Woche              18,90 

34. Escalopines de lomo 
con salsa riojana 

        Schweinerücken mit Paprika 
in Weißweinsauce 
inkl. Beilage der Woche                        18,90 

35. Escalopines de lomo con salsa 
de Boletus y nata 

        Schweinerücken mit Steinpilzen in Sahne-
sauce inkl. Beilage der Woche              18,90 

36. Sarten picante 
        Schweinefleisch mit Kartoffeln 

und scharfer Tomatensauce                 18,90 

37. Solomillo de cerdo 
con bacon gratinado con parmesan 
y salsa de vino 

        Schweinefilet im Speckmantel 
mit Parmasankäse gratiniert 
in Weinsauce inkl. Beilage der Woche   23,90

Tapas / Entradas
1. Plato mixto de fiambres(M) 
Gemischter Aufschnitt-Teller 2p 9,90/ 4p 17,90 
2. Plato de queso curado(I/K)  
Platte mit verschiedenem Hartkäse  

2p 12.90/4p 19,90 
3. Plato mixto de queso y fiambre(K) 
Gemischte Platte mit  Aufschnitt und Käse  

2p 9,90/ 4p 17,90 
4. Milhojas de mozzarella 

con tomate seco y rucola(K) 
mit getrockneten Tomaten und Mozzarella 7,90 
5. Milhojas de salmon con mango(G) 
mit geräuchertem Lachs, Mango und Rucola 9,90 
6. Milhojas de jamon serrano 

y queso manchego(K/M) 
Millefeuille aus Serrano-Schinken 
und Manchego-Käse 9.90 

7. Milhojas con berejena 
y queso de cabra(I/K) 

mit Aubergine und Ziegenkäse 9,90 

8. Croquetas de chorizo(K/M) 
Kroketten mit iberischer Wurst 4,90 
9. Croquetas de queso(K/M) 
Kroketten mit spanischem Käse 4,90 

10. Croquetas de jamon(K/M) 
hausgemachte Schinkenkroketten 4,90 

11. Croquetas de pollo(K) 
hausgemachte Kroketten mit Hähnchenfleisch 4,90 

12. Croquetas de pescado(K/G) 
hausgemachte Kroketten mit Fischfüllung 4,90 
13. Pimentos de padron 
Galizische Paprika 6,50 

14. Patatas bravas 
Kartoffeln mit Bravas-Sauce 4,90 
15. Champiñones en vino Blanco(T) 
Champignons in Weißweinsauce 5,90 
16. Patatas alioli(F) 
Kartoffeln mit Alioli-Sauce 4,90

17. Gambas al ajillo(G) 
Garnelen mit Knoblauch in Olivenöl 9,90 

18. Calamares fritos (G) 
frittierter Tintenfisch 7,90 

19. Boquerones fritos y alioli (G/F) 
Gebratene Sardellen und Aioli 8,50 

20. Merluza a la romana (G/F) 
Seehecht Römer-Art 8,50 

21. Pulpo a la plancha 
Gegrillter Oktopus 8,90 
22. Gambas a la plancha 
Gegrillte Gambas 9,90 

23. Sepia a la plancha 
Gegrillter Sepia 9,90 

24. Calamares a la plancha 
Gegrillter Tintenfisch 9,90 

25. Plato combinado de marisco 
Gemischte Seefrüchte-Platte 29,90 

26. Alitas de pollo con salsa Riojana (M/T)  
Hähnchenflügel in Paprikasauce 7,50 
27. Chicharrones  
Knusprig gebratene Schweineschwarten 7,50 
28. Albóndigas en salsa de tomate(F) 
Fleischbällchen in Tomatensauce 7,50 

29. Pincho morruno 
Fleischspieß mit Rind-/ und Schweinefleisch 8,90 

30. Pincho de pollo 
Fleischspieß mit Hähnchenfleisch 7,90 

31. Chorizo emborrachado 
en vino tinto(T/M) 
spanische Chorizo-Wurst in Rotweinsauce 8,50 

32. Lagrimas de cerdo 
con Champiñones (T) 

Rippchen mit Champignons in Weinsauce 7,90 

33. Carrilleras de cerdo 
Schweinebäckchen in Tomatensauce 8,90 

34. Datiles con bacon (M) 
Datteln im Speckmantel 4,90 
35. Patatas con jamon y huevo(F/M) 
Kartoffeln mit Schinken und Ei 8,90 
36. Patatas con chorizo y huevo 
Kartoffeln mit Chorizo und Spiegelei 8,90 
37. Patatas con bacon y huevo 
Kartoffeln mit Speck und Spiegelei 8,90 
38. Entrecot de tenera 

con salsa chimichuri 
Entrecote vom Rind mit Gewürzsoße 11,90 

39. Muslitos de pavo 
con salsa Riojana 

Pute in Paprikasauce 7,90 

40. Cochinillo al ajillo(G) 
Spanferkel mit Knoblauch in Olivenöl 9,90 
41. Queso fundido 

en salsa de tomate 
Gratinierter Käse in Tomatensauce 8,90 
42. Tosta de solomillo con cabrales 

y pedro ximenez 
Brot mit Schweinefilet, überbacken mit Käse 8,90 
43. Tosta con pollo y salsa de mango 
Brot mit Hähnchenbrust, überbacken mit Käse 8,90 
44. Tosta con verdura 
Brot mit gemischtem Gemüse, 
überbacken mit Käse 7,90 
45. Tosta con champiñones 
Brot mit Champignons, überbacken mit Käse 7,90 
46. Brot (D/A)

2,00 
47. Alioli (F)

2,50 
48. Oliven(O)

4,90 
49. Salsa brava(T) 
Fruchtig, leicht scharfe Sauce 2,50 
50. Gratinado de verduras 

con queso 
Gemüsegratin mit 4 Käsesorten                   6,90 

51. Verdura a la parilla 
Gegrilltes Gemüse                                      5,90 

52. Arroz con verdura del tiempo 
Reis mit frischem Gemüse der Saison           5,90

Ich koche  
für Sie: 
Adrian 
Burlacu

Alle Gerichte 
mit diesem Logo gekennzeichnet 

sind vegetarisch

SPANISCHES RESTAURANT 
in der Ratsschänke


